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“Autumnus 2025  ” stanno maturando i fru3 della terra tren6na 
Nuovi sapori, nuove loca0on, nuove collaborazioni, sempre nel segno dell'eccellenza. 
La quinta edizione di Autumnus – I fru? della terra ci@à di Trento è in programma dal 
9 al 19 o@obre 2025. Anche in questa occasione i primi qua@ro giorni coincideranno 
con il Fes0val dello Sport, creando sinergia tra due grandi even0. La kermesse 
organizzata dalla ProLoco Centro Storico di Trento è stata svelata in una serata 
d’eccezione organizzata nei giardini medievali della Torre di Ravina, che ha visto la 
partecipazione di chef stella0 e di alcuni degli a@esi protagonis0 di Autumnus.  

Trento, 28 maggio – Stanno maturando i fru- della terra tren0na, quelli che saranno 
assolu0 protagonis0 di Autumnus. La kermesse dei sapori e delle eccellenze del 
Tren0no è in programma in questo 2025 dal 9 al 19 di o@obre. Approfondimen0, 
laboratori, degustazioni, show cooking, cene stellate e caffè scien0fici. Oltre 200 gli 
appuntamen0 da non perdere in programma negli undici giorni di rassegna. I primi 4 
giorni, così come lo scorso anno, saranno in concomitanza con il Fes0val dello Sport, in 
programma dal 9 al 12 oKobre. Una preziosa sinergia, grazie alla quale Trento rafforza 
la propria immagine di “Ci@à dei fes0val”, assicurando ai visitatori, in un unico 
contenitore, una proposta senza eguali per livello e trasversalità degli even0, che la 
compongono. “Provincia Autonoma di Trento, Tren0no Marke0ng e ProLoco Centro 
Storico di Trento sono guidate dall’ambizione di promuovere al massimo ciò che rende 
speciale il territorio. Da questa for0ssima unità di inten0, è nata una stre@a 
partnership che perme@e di iden0ficare Trento con l’eccellenza, di cui sono simbolo 
tanto i campioni dello sport quanto il patrimonio enogastronomico e agroalimentare 
locale”, ha voluto soKolineare Marco Lazzeri, presidente della ProLoco Centro Storico di 
Trento, che ha ideato e realizzato “Autumnus” fin dagli albori.  

“La collaborazione col territorio è fondamentale, dal comune di Trento alla Provincia, 
fino alla Regione T.A.A. Tu- stanno credendo sempre di più in questo progeKo, 
facendogli assumere un caraKere sempre più ampio”. 

Svelato il nuovo manifesto della rassegna, affidato quest'anno alla giovanissima 
Marianna Tomaselli, illustratrice, regista di animazione e ar0sta visiva milanese che 
vanta collaborazioni di pres0gio in tuKo il mondo con marchi della caratura di Apple, 
Nike, Ferrero, Repubblica, The Washington Post.  “Ho avuto il piacere di realizzare 
l'illustrazione ufficiale di AUTUMNUS in questo 2025” ha dichiarato l’illustratrice nel 
corso della conferenza di presentazione. “Ho scelto di rappresentare uno chef di spalle, 
al centro della scena, nell'aKo di "dirigere" un'orchestra di sapori: aKorno a lui danzano 
i prodo- più rappresenta0vi del territorio, che in questa immagine diventano 
metaforicamente le note che compongono una sinfonia ideale. L'ispirazione è nata 
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proprio da qui: volevo raccontare il Tren0no come un luogo dove ogni ingrediente ha 
una storia un'iden0tà e un legame profondo con il territorio. Il cuoco che ho disegnato 
non sta semplicemente cucinando: sta armonizzando la montagna, rappresentata dalle 
Dolomi0 di Brenta, la cultura contadina, le stagioni, l'eccellenza ar0gianale. Autumnus 
2025 per me è questo: un viaggio visivo e sensoriale dentro l'anima gastronomica del 
Tren0no. Spero che chi guarderà quest'opera possa sen0rsi parte di questa "orchestra 
del gusto". 

Rinnovata l'intesa siglata lo scorso anno con gli Ambasciatori del Gusto, l'associazione 
che riunisce i migliori professionis0 della ristorazione italiana, capitanata dal presidente 
tren0no Alessandro Gilmozzi, subentrato a Carlo Cracco. Un accordo che garan0sce la 
presenza di chef di al0ssimo livello e autorevoli esper0 del seKore.  

Tra i tan0 focus di questa quinta edizione di Autumnus c'è la sostenibilità, a par0re 
dall'aKenzione all'u0lizzo dei materiali e all'ecologia. Per l’occasione verrà realizzata 
un’innova0va pian0na della ci@à totalmente intera?va, che permeKerà di scoprire 
l’intero programma aKraverso un QR Code e andrà a sos0tuire le oltre 200 pagine di 
programma  cartaceo, oltre ad agevolare lo spostamento anche di chi non conosce la 
ciKà. Saranno evidenziate le possibilità di raggiungere le loca0on a@raverso i mezzi 
pubblici o in bicicle@a, lasciando l'auto in comodi parcheggi alle porte di Trento. Tra le 
mol0ssime offerte di degustazione, ce ne sarà inoltre una par0colarmente green, un pic 
nic davvero unico. I visitatori potranno acquistare un coupon che permeKe di scegliere 
tra i molteplici sapori del mercato in piazza della Mostra, quelli preferi0, riempire il 
ces0no da pic nic marchiato Autumnus e poi degustarli nei giardini del castello del 
Buonconsiglio o nel parco di San Marco, sedu0 sulla coper0na griffata, per una 
merenda o un momento di relax nel verde ciKadino.  

A proposito di loca0on: non si ferma la voglia di esplorare i palazzi più an0chi e 
affascinan0 della ciKà, ricavando spazi per even0 in aree non più u0lizzate da tempo. 
Due le torri che saranno riscoperte diventando cornici uniche e speKacolari per 
momen0 lega0 al gusto e alla qualità. Sono la Torre del Massarello, conosciuta anche 
come Torre Arcidiaconale, in piazza Garze-, e la Torre della Tromba, che affaccia su via 
Cavour. Insieme alla già collaudata Torre Civica, diventeranno un tri-co imperdibile 
anche per i panorami che offrono sul centro storico e la possibilità di ammirare gli 
interni pregia0. Cosa ospiteranno? Ve lo sveleremo tra qualche se-mana. 

Confermata la collaborazione con la Camera di Commercio di Trento, che meKerà a 
disposizione gli spazi di Palazzo Roccabruna, dedicato anche in questo 2025 
prevalentemente al mondo del pane e ad alcuni laboratori per grandi e piccoli.  

Novità anche in Piazza Ba?s0, che non sarà più sede delle sole master class come nelle 
passate edizioni, ma diventerà un vero e proprio ristorante temporaneo. Ai fornelli si 
alterneranno ben se@e chef di fama internazionale, che rivisiteranno le materie prime 
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tren0ne con uno sguardo volto all’internazionalizzazione. Lavoreranno soKo l’aKenta 
supervisione dello chef stellato Chris Oberammer. Tra loro: Patrick Laine - Hotel de 
Paris a Monte Carlo e Vincent Mailard - Lily of the Valley St. Tropez, che hanno lavorato 
con chef del calibro di Ducasse, Patrick Giraux - Restaurant L´Oree du Bois- Nantes, 
Laurend Blondin - les Table du Parc - Arles, Daniel Etlinger - Restaurant le Clos Saint 
Pierre, chef che ha formato nomi come Cracco, Oldani e lo stesso Oberammer. 

Lì accanto, la Trento Romana salirà in superficie grazie alla collaborazione con la 
Soprintentenza per i Beni Archeologici della Provincia di Trento in un inedito connubio 
tra teatro, cibo e archeologia.  

Da soKoterra, ci si potrà stagliare verso il cielo salendo sulla Torre Civica aKraverso 
Palazzo Pretorio degustando le bollicine di montagna selezionate dall’Is0tuto Trento 
Doc in una riconfermata collaborazione. 

Conferma0 anche i laboratori a Palazzo Trautmanndorf Saracini. 

Piazza Duomo sarà equamente divisa tra la parte di laboratori cura0 dal MUSE – Museo 
delle Scienze di Trento e la libreria di Autumnus. Qui sarà possibile anche visitare la 
Mostra OPEN DOORS, curata da Lia Giovanazzi Beltrami, presentata in anteprima in 
Va0cano lo scorso marzo da una delegazione di AUTUMNUS. 

Gli even0 di stampo culturale sono in programma nella Sala della Filarmonica, soKo 
l'aKenta direzione ar0s0ca della violinista Patrizia BeKo-. In calendario tre serate 
molto varie tra loro ma con ospi0 di pres0gio. 

Conferma0ssimo anche il Castello del Buonconsiglio. Oltre all'aKesissima “Stelle al 
castello”, la cena i0nerante nell'an0co maniero con pia- di al0ssima cucina prepara0 
da chef stella0 e maestri pas0cceri, seleziona0 dal presidente degli Ambasciatori del 
Gusto, ospiterà numerosi even0 nel corso della manifestazione. Come gli 
approfondimen0 cura0 dalla Fondazione Mach, i riconferma0 “Incontri Divini” a cura 
della Strada del vino e dei sapori del Tren0no, il Consorzio vini e il Consorzio Vignaioli 
del Tren0no. 

Sempre più cuore dell'evento, piazza della Mostra, riconfermata sede del mercato di 
Autumnus. A par0re dal 28 maggio sul s ito ufficiale di Autumnus 
(www.autumnus.trento.it) é a?vo il bando per aderire alla manifestazione come 
espositore, compilare le domande e inviarle al comitato organizzatore. C'è tempo fino 
al 26 Giugno 2025.             

Inquadrando il QRcode si potrà scaricare il media kit: 
A. Comunicato stampa; 
B. Video presentazione Manifesto edizione 2025; 
C. Manifesto 2025; 
D. Selezione immagini 2024 e video ufficiale 2024; 
E. Copy per post Social.                    

http://www.autumnus.trento.it/

